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® HACCP IN BEELD

Voedselveilig werken in de professionele keuken
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Bewaar gekoelde producten
veilig en overzichtelijk.
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. TEMPERATUUR SCHEIDEN
Bewaar gekoeld Rauw onderin,
op 7 °C of kouder. bereid voedsel
daarboven.
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Plaats producten

Zet de koelkast A
i op schappen of in

J_» niette vol. bakken, niet
® | 210D rechtstreeks
T op de vloer.

@ Houd de koelkast schoon, gesloten en overzichtelijk.

LET OP ONTHOUD
Producten op de vloer of Koud, schoon en
door elkaar vergroten gescheiden bewaren.
het risico.
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