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HACCP IN BEELD

Voedselve en in de professionele keuken

DEEL 7 = BI)JZONDERE BEREIDINGEN

BESLAG EN ZACHT
DEEG

Beheer het risico van rauwe ingrediénten en tijd buiten de koeling.
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Maak beslag met Start tijdsborging Bewaar product en Gool beslag weg als
schoon materiaal. waar die van restanten volgens de de veilige termijn is
toepassing is. werkafspraak. overschreden.

@ Voor bepaalde bereidingen geldt een 2-uursregeling; toets de voorwaarden.

LET OP ONTHOUD
= Rauw beslag met ei of bloem kan v Houd de tijd bij en vaorkom onnodig
ziekteverwekkers bevatten. wachten.
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